
H U Î T R E S  E N  S A B A Y O N  E T  C A V I A R  
WARMED OSYSTERS ,  SE AWEED  SABAYON

S T  J A C Q U E S  C R U E S ,  
S O U B I S E  E T  K U M Q U A T S 

SCA LLOP  CARPACC IO ,  
HA ZELNUT,  C AUL IFLOWER

B O U I L L O N  A U X  
G N O C C H I  P A R I S I E N S 

KABOCHA  SQUA SH  BROTH ,  
PARI S I AN  GNOCCHI ,  COMTÉ  24  MONTHS

S O L E  M E U N I È R E 
POTATO  AND  BL ACK  TRUFFLE  MILLE  FEUILLE

OR

G R E N A D I N  D E  V E A U  A U  
B E U R R E  N O I S E T T E 

VEAL  F ILET  MIGNON ,  GRILLED  RADICCHIO ,  
TRUFFLED  PURÉE

T A R T E  C H O C O L A T  P A S S I O N  
C R È M E  G L A C É E  À  L A  M E N T H E  

CHOCOLATE  TARTE ,  PA SS IONFRUIT  C ARAMEL ,  
M INT  ICE  CREAM

A N A N A S  A U  K I R S C H 
PINEAPPLE ,  CHERRY  BRANDY

M E N U  D E S  A M O U R E U X  
165



S A N C E R R E  ‘ L E S  G R A N D S  M O N T S  27 
I SABELLE  GARRAULT  2022 

M O N T L O U I S  S U R  L O I R E   22 
‘ L E S  H A U T S  D E  H U S S E A U ’  
TA ILLE  AUX  LOUPS  2021

H A U T E S - C Ô T E S  D E  B E A U N E  30  
‘ S O U S  É G U I S O N S ’ 
JE AN -NOËL  GAGNARD  2020

F L I R T  A V E C  M O I  18  
A  PA IR  OF  COCKTA IL S  TO  START  THE  MEAL 

W ITH  G IN ,  GRAPEFRUIT,  AND  SPICED  CAMPARI

K I R S C H  R O Y A L E  28 
CHAMPAGNE ,  CHERRIES  IN  K IRSCH

cocktails
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M O N T L O U I S  S U R  L O I R E   22 
‘ L E S  H A U T S  D E  H U S S E A U    
TA ILLE  AUX  LOUPS  2021

H A U T E S - C Ô T E S  D E  B E A U N E   30 
‘ S O U S  É G U I S O N S ’ 
JE AN -NOËL  GAGNARD  2020 

blanc

rouge


